
P r i x  n e t s  e n  e u r o s  /  T a x e s  e t  s e r v i c e  i n c l u s

C H A M P A G N E

V i n s  a u  v e r r e  e t  e n  c a r a f e

Bourgogne Al igoté “Le clou et  la  plume”,  A.Paquet,  2023 AOP
Saumur Champigny,  “Les Coinçons” ,Dom des Sanzay,  2025 AOC 
Coteaux du layon,   Dom de la  ducquerie,  2025 AOP
Viognier,  Les  Contours de Deponcins,  F .Vi l lard,  2023 IGP *

13
9
9

10

Taitt inger,  Prélude Grands Crus
Taitt inger,  Prest ige Rosé
Taitt inger,  Comtes de Champagne,  2012
Moët  & Chandon,  Réserve Impériale
Moët  & Chandon,  Rosé Impérial  

1 10
92

198
81
93

CARTE 
DES VINS

50
35
35

40

69
44
44
53

1 2 , 5  c l 5 0  c l 7 5  c lB L A N C S

R O U G E S

Corbières,  Domaine la  Cendri l lon,  2021  AOP *
Givry,  Dom. Sarrazin,  “Les Dracy” ,  2025 AOC  
Pavi l lon du Glana,  St  Ju l ien 2020 AOC
Chinon,  Gabare,  Dom. Grosbois ,  2022 AOC *

8
14
12
10

32
56
48
40

43
78
64
53

R O S É S

Minuty Prest ige,  Côtes de Provence,  2025 AOP 8 29 38

B U L L E S

€

*Bio **HVE ***Conversion bio 1

Taitt inger,  Cuvée Prest ige Brut
A.  Bergère,  Blanc de Blancs,  Solera

77
77

15
15



B O R D E A U X

P r i x  n e t s  e n  e u r o s  /  T a x e s  e t  s e r v i c e  i n c l u s

A L S A C E

BLANCS

Riesl ing,  Rosenberg,  Paul  Buecher 2022 AOC *
Pinot  Gris ,  VT,  Dom loew,  2015  AOC *  
P inot  Gris ,  “Expression”,  Paul  Buecher 2022 AOC *
Pinot  blanc,  Tr imbach,  2023 AOC
Riesl ing cuvée Frederic  Emile,  Tr imbach,  2018 AOC
Gewurztraminer,  Vendanges tardives,  Tr imbach,  2017  AOC
Gewurztraminer,  F .Mochel ,  2022 AOC

38
72
31

30
132

87
39

ROUGES

Pinot  noir  “Expression”,  Paul  Buecher,  2024 AOC *
Pinot  noir ,  F .Mochel  2024 

31
42

BLANCS

Château Rahoul ,  Graves,  2018 AOC
Château La Garde,  Pessac Leognan,  2023 AOC

48
77

*Bio **HVE ***Conversion bio 2

€

Calon ségur,  St  Estèphe,  2018 AOC
Chapel le  de Potensac,  Medoc,  2018/2019 AOC
Baron de Brane,  Second Vin du Château Brane-Cantenac,  Margaux,  2016 AOC
Les Fiefs  de Lagrange,  St  ju l ien,  2018 AOC
Closerie  de Fourtet ,  St  Emil ion Grand Cru,  2018 AOC
Château pibran,  Paui l lac,  2018 AOC
Château Bouscaut,  Grand Cru Classé de Graves,  2018 AOC
Châteaux Chasse Spleen,  Moul is  en Medoc,  2018 AOC
Bal lade de la  Pointe,  Pomerol  2017  AOC
Château Rahoul ,  Graves,  2017  AOC
Héritage de le  Boscq,  St  Estèphe,  2020 AOC

64
48

120
77

108
85
72
93
68
45
53

ROUGES

7 5  c l



V A L L É E  D U  R H Ô N E  E T  L A N G U E D O C

P r i x  n e t s  e n  e u r o s  /  T a x e s  e t  s e r v i c e  i n c l u s

Chemin de Moscou,  IGP Pays d ’Oc,  2022 AOP *
Côtes du Rhône,  Mas de Libian,  2023 AOC *
Saint  Joseph,  “Poivre et  sol” ,F .  Vi l lard,  2023 AOC ***  
Château-neuf-du-Pape,  Télégramme,  F .Brunier,  2023 AOC
Côte-Rôtie,  “Bonniv ières” ,  Y .  Cui l leron,  2022 AOP ***  
Crozes Hermitage,  Natacha Chave,  2024 AOP
Cornas,  “ Jouvet” ,  F .Vi l lard,  2023  AOC *
Cuvée XB,  100% Syrah,  2022 IGP Hérault  2022/2024
Pic  Saint  Loup ,  F .Reboul ,  2023*AOP
Pradelou,  100% Cinsault ,  X .Braujou,  2021**  IGP Pays d ’Hérault

Condrieu,  Les  Chai l lets ,  Y .Cui l leron,  2024 AOP ***
Ventoux,  Domaine de Fondrèche,  2023 *  doc
Saint  Peray,  “Harmonie” ,  A.Voge,  2022 AOC *
Château-neuf-du-Pape,  “Clos Roquète” ,  F .Brunier,  2023 AOC
Saint  Joseph,  “Fruit  d ’Avi l leran”  F .Vi l lard,  2024 AOP
Crozes Hermitage,  “Cours de récré”  ,  F ,Vi l lard,  2024 AOC 
Mas de Libian,  Cave Vinum, Ardèche 2024 VDF *
Fonteni l le ,  Luberon,  2024 AOP *
Corbières,  Château de Caragui lhes,  2024/2025 AOP *

88
35
63
69
53
46
36
43
35

B L A N C S

58
35
53
68

129
46
92
39
41

64

R O U G E S

Menetou Salon,  Tradit ion,  I&P Clement  2022 AOC ***
Saumur champigny,  “Les Poyeux” ,  Dom des Sanzay,  2023 AOC
Bourguei l ,  Dom. de la  Butte,  Jacky Blot ,  2023 AOC
Sancerre,  Dom du pré Semelé,  2022 AOC

L O I R E
B L A N C S

Anjou,  vent  de Spi l i te ,  Dom. Ogereau,  2023 AOC *
Menetou Salon,  “Dame de Chatenoy”,  I&P Clement 2023 AOC ***
Sancerre,  Dom. Denizot ,  2024 AOC **
Savennières,  “Le Grand Beaupreau”,  Dom Ogereau,  2023 AOC *

57
45
44
64

45
38
53
53

*Bio **HVE ***Conversion bio 3

€
7 5  c l

R O U G E S



B O U R G O G N E  E T  B E A U J O L A I S

V i r é - C l e s s é ,  D o m .  d e  l a  B o n g r a n ,  2 0 2 2  A O C  *
M â c o n  B u i s s i è r e s  “ L e s  c l o s ” ,  D o m .  R i j c k a e r t ,  2 0 2 2  A O C  *
M a r s a n n a y ,  S . P a t a i l l e ,  2 0 2 2  A O C
S a i n t  A u b i n ,  T . M o r e y ,  2 0 2 3  A O C
A u x e y  D u r e s s e s ,  L e s  H o z ,  A g n e s  P a q u e t ,  2 0 2 3  A O P  *
R u l l y ,  L e s  V i l l e r a n g e s ,  D o m .  F a i v e l e y ,  2 0 2 3  * *  A O C
B o u r g o g n e ,  F .  S a b r e ,  2 0 2 3  A O C
P o u i l l y  F u i s s é  1 e r  c r u ,  V i e i l l e s  v i g n e s ,  D o m .  R i j c k a e r t ,  2 0 2 3  A O C  *
H a u t e s  C ô t e s  d e  B e a u n e ,  “ E n  C h e i g n o t ” ,  D o m .  B o n n a r d o t ,  2 0 2 2  A O C
P e r n a n d  V e r g e l e s s e s  1 e r  C r u  s o u s  f r e t i l l e ,  A . G u y o n ,  2 0 2 2  A O C  *
M o r e y  S t  D e n i s ,  “ E n  l a  r u e  d e  V e r g y ” ,  B r u n o  C l a i r ,  2 0 2 2  A O C
M e u r s a u l t ,  “ L e s  C r i o t s ” ,  A . G r a s ,  2 0 2 3  A O C
C h a s s a g n e ,  M o n t r a c h e t ,  T . M o r e y ,  2 0 2 3  A O C  
C h a b l i s  1 e r  C r u ,  “ L e s  F o u r n e a u x ” ,  C . N i c o l l e ,  2 0 2 3  A O P
B e a u n e ,  L . J a d o t ,  2 0 2 2  A O C
C o t e s  d u  J u r a ,  D o m .  R i j c k a e r t ,  2 0 2 2  A O C
S a i n t - R o m a i n ,  “ L e s  c i n q  c l i m a t s ” ,  A . G r a s ,  2 0 2 3  A O C

P r i x  n e t s  e n  e u r o s  /  T a x e s  e t  s e r v i c e  i n c l u s

Saint-Amour,  P ierre Van Oost ,  2024 AOP *
Pernand Vergelesses,  A.Guyon,  2022 AOC *
Aloxe-Corton,  Bruno Clair ,  2022,  AOC  
Marsannay,  Bruno Clair ,  2023 AOC
Volnay 1er  Cru,  Clos des Chênes,  A.Guyon,  2022 AOC *
Gevrey Chambert in,  La just ice,  A.Guyon,  2022 AOC *  
Auxey Duresses,  les  Hoz,  A.Paquet  2023 AOP 
Mercurey,  La Frambois iére,  Dom Faiveley,  2023/2024 AOC 
Saint  Romain,  Viel les  v ignes,  A.Gras,  2023 AOC
Morey St  Denis ,  “En la  rue de Vergy” ,  B .Clair ,  2023 AOC
Pommard 1er  Cru,  “Clos de la  Cammaraine” ,  Louis  Jadot  2017
Chambol le  Musigny,  “Les Veroi l les” ,  2024,  Bruno Clair ,  AOC 

69
41

80
120

66
52
54
69
42
96

138
117

138
54
66
39
59

7 5  c lB L A N C S

R O U G E S

47
65

129
69
117

120
66
64
69

153
117

160

*Bio **HVE ***Conversion bio 4

€


	CARTE
	DES VINS
	Vins au verre et en carafe
	BLANCS
	12,5 cl
	50 cl
	75 cl
	Bourgogne Aligoté “Le clou et la plume”, A.Paquet, 2023 AOP
	Saumur Champigny, “Les Coinçons”,Dom des Sanzay, 2025 AOC
	Coteaux du layon,  Dom de la ducquerie, 2025 AOP
	Viognier, Les Contours de Deponcins, F.Villard, 2023 IGP *
	13
	9
	9
	10
	50
	35
	35
	40
	69
	44
	44
	53

	ROUGES
	Corbières, Domaine la Cendrillon, 2021 AOP *
	Givry, Dom. Sarrazin, “Les Dracy”, 2025 AOC
	Pavillon du Glana, St Julien 2020 AOC
	Chinon, Gabare, Dom. Grosbois, 2022 AOC *
	8
	14
	12
	10
	32
	56
	48
	40
	43
	78
	6453

	ROSÉS
	Minuty Prestige, Côtes de Provence, 2025 AOP

	BULLES
	Taittinger, Cuvée Prestige Brut
	A. Bergère, Blanc de Blancs, Solera
	15
	15
	77
	77


	CHAMPAGNE
	Taittinger, Prélude Grands Crus
	Taittinger, Prestige Rosé
	Taittinger, Comtes de Champagne, 2012
	Moët & Chandon, Réserve Impériale
	Moët & Chandon, Rosé Impérial
	110
	92
	198
	81
	93
	*Bio
	**HVE


	BORDEAUX
	75 cl
	BLANCS
	Château Rahoul, Graves, 2018 AOC
	Château La Garde, Pessac Leognan, 2023 AOC


	48
	77
	ROUGES
	Calon ségur, St Estèphe, 2018 AOC
	Chapelle de Potensac, Medoc, 2018/2019 AOC
	Baron de Brane, Second Vin du Château Brane-Cantenac, Margaux, 2016 AOC
	Les Fiefs de Lagrange, St julien, 2018 AOC
	Closerie de Fourtet, St Emilion Grand Cru, 2018 AOC
	Château pibran, Pauillac, 2018 AOC
	Château Bouscaut, Grand Cru Classé de Graves, 2018 AOC
	Châteaux Chasse Spleen, Moulis en Medoc, 2018 AOC
	Ballade de la Pointe, Pomerol 2017 AOC
	Château Rahoul, Graves, 2017 AOC
	Héritage de le Boscq, St Estèphe, 2020 AOC
	64
	48
	120
	77
	108
	85
	72
	93
	68
	45
	53



	ALSACE
	BLANCS
	Riesling, Rosenberg, Paul Buecher 2022 AOC *
	Pinot Gris, VT, Dom loew, 2015 AOC *
	Pinot Gris, “Expression”, Paul Buecher 2022 AOC *
	Pinot blanc, Trimbach, 2023 AOC
	Riesling cuvée Frederic Emile, Trimbach, 2018 AOC
	Gewurztraminer, Vendanges tardives, Trimbach, 2017 AOC
	Gewurztraminer, F.Mochel, 2022 AOC
	38
	72
	31
	30
	132
	87
	39

	ROUGES
	Pinot noir “Expression”, Paul Buecher, 2024 AOC *
	Pinot noir, F.Mochel 2024

	31
	42
	*Bio
	**HVE
	***Conversion bio



	VALLÉE DU RHÔNE ET LANGUEDOC
	BLANCS
	75 cl
	Condrieu, Les Chaillets, Y.Cuilleron, 2024 AOP ***
	Ventoux, Domaine de Fondrèche, 2023 * doc
	Saint Peray, “Harmonie”, A.Voge, 2022 AOC *
	Château-neuf-du-Pape, “Clos Roquète”, F.Brunier, 2023 AOC
	Saint Joseph, “Fruit d’Avilleran” F.Villard, 2024 AOP
	Crozes Hermitage, “Cours de récré” , F,Villard, 2024 AOC
	Mas de Libian, Cave Vinum, Ardèche 2024 VDF *
	Fontenille, Luberon, 2024 AOP *
	Corbières, Château de Caraguilhes, 2024/2025 AOP *
	88
	35
	63
	69
	53
	46
	36
	43
	35
	ROUGES
	Chemin de Moscou, IGP Pays d’Oc, 2022 AOP *
	Côtes du Rhône, Mas de Libian, 2023 AOC *
	Saint Joseph, “Poivre et sol”,F. Villard, 2023 AOC ***
	Château-neuf-du-Pape, Télégramme, F.Brunier, 2023 AOC
	Côte-Rôtie, “Bonnivières”, Y. Cuilleron, 2022 AOP ***
	Crozes Hermitage, Natacha Chave, 2024 AOP
	Cornas, “Jouvet”, F.Villard, 2023  AOC *
	Cuvée XB, 100% Syrah, 2022 IGP Hérault 2022/2024
	Pic Saint Loup , F.Reboul, 2023*AOP
	Pradelou, 100% Cinsault, X.Braujou, 2021** IGP Pays d’Hérault



	LOIRE
	BLANCS
	Anjou, vent de Spilite, Dom. Ogereau, 2023 AOC *
	Menetou Salon, “Dame de Chatenoy”, I&P Clement 2023 AOC ***
	Sancerre, Dom. Denizot, 2024 AOC **
	Savennières, “Le Grand Beaupreau”, Dom Ogereau, 2023 AOC *
	58
	35
	53
	68
	129
	46
	92
	39
	41
	64

	57
	45
	44
	64
	ROUGES
	Menetou Salon, Tradition, I&P Clement  2022 AOC ***
	Saumur champigny, “Les Poyeux”, Dom des Sanzay, 2023 AOC
	Bourgueil, Dom. de la Butte, Jacky Blot, 2023 AOC
	Sancerre, Dom du pré Semelé, 2022 AOC


	45
	38
	53
	53
	*Bio
	**HVE
	***Conversion bio



	BOURGOGNE ET BEAUJOLAIS
	BLANCS
	75 cl
	Viré-Clessé, Dom. de la Bongran, 2022 AOC *
	Mâcon Buissières “Les clos”, Dom. Rijckaert, 2022 AOC *
	Marsannay, S.Pataille, 2022 AOC
	Saint Aubin, T.Morey, 2023 AOC
	Auxey Duresses, Les Hoz, Agnes Paquet, 2023 AOP *
	Rully, Les Villeranges, Dom. Faiveley, 2023 ** AOC
	Bourgogne, F. Sabre, 2023 AOC
	Pouilly Fuissé 1er cru, Vieilles vignes, Dom. Rijckaert, 2023 AOC *
	Hautes Côtes de Beaune, “En Cheignot”, Dom. Bonnardot, 2022 AOC
	Pernand Vergelesses 1er Cru sous fretille, A.Guyon, 2022 AOC *
	Morey St Denis, “En la rue de Vergy”, Bruno Clair, 2022 AOC
	Meursault, “Les Criots”, A.Gras, 2023 AOC
	Chassagne, Montrachet, T.Morey, 2023 AOC
	Chablis 1er Cru, “Les Fourneaux”, C.Nicolle, 2023 AOP
	Beaune, L.Jadot, 2022 AOC
	Cotes du Jura, Dom. Rijckaert, 2022 AOC
	Saint-Romain, “Les cinq climats”, A.Gras, 2023 AOC

	69
	41
	80
	120
	66
	52
	54
	69
	42
	96
	138
	117
	138
	54
	66
	39
	59
	ROUGES

	47
	65
	129
	69
	117
	120
	66
	64
	69
	153
	117
	160
	Saint-Amour, Pierre Van Oost, 2024 AOP *
	Pernand Vergelesses, A.Guyon, 2022 AOC *
	Aloxe-Corton, Bruno Clair, 2022, AOC
	Marsannay, Bruno Clair, 2023 AOC
	Volnay 1er Cru, Clos des Chênes, A.Guyon, 2022 AOC *
	Gevrey Chambertin, La justice, A.Guyon, 2022 AOC *
	Auxey Duresses, les Hoz, A.Paquet 2023 AOP
	Mercurey, La Framboisiére, Dom Faiveley, 2023/2024 AOC
	Saint Romain, Vielles vignes, A.Gras, 2023 AOC
	Morey St Denis, “En la rue de Vergy”, B.Clair, 2023 AOC
	Pommard 1er Cru, “Clos de la Cammaraine”, Louis Jadot 2017
	Chambolle Musigny, “Les Veroilles”, 2024, Bruno Clair, AOC
	*Bio
	**HVE
	***Conversion bio




